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Preparat do dezynfekcji
maszyn i urzadzen w
kuchni bez sptukiwania

J

{ Hydrosept 5I

E G Cena brutto 107,53 zt

Et I | ,||.I é Cena netto 87,42 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 2-4 dni robocze

il Kod produktu 887

Kod EAN 5906190760014

Opis produktu

Ptyn dezynfekujacy do sprzetu i urzadzen w gastronomi i przemysle spozywczym
bez sptukiwania Hydrosept 5 L

Hydrosept® to gotowy do uzycia preparat do szybkiej dezynfekcji réznych powierzchni w zaktadach i strefach przetwérstwa
zywnosci (np: kuchnie, sklepy miesne i spozywcze, rzeznie, ubojnie, restauracje, gastronomia, ). Do stosowania na wszystkich
powierzchniach i urzadzeniach zmywalnych: krajalnice do wedlin i sera, lodéwki, lady chtodnicze, frytkownice, maszynki do
mielenia miesa, blatéw roboczych, tasm produkcyjnych, stotéw, pojemnikéw, podtogi, maszyny, narzedzia, okrycia, itp.

Preparat do dezynfekcji Hydrosept® stuzy do dezynfekcji i konserwacji maszyn i urzadzen oraz powierzchni ktére wymagaja
niezbednej czystosci mikrobiologicznej. Dzieki zawartosci mieszanin alkoholi oraz aktywnego tlenu preparat posiada bardzo
szerokie spektrum dziatania na drobnoustroje. Nie niszczy powierzchni nawet podczas dtugotrwatego kontaktu. Zawiera
komponenty antykorozyjne, nie niszczy gumy i uszczelek, konserwuje powierzchnie. Dezynfekowane preparatem Hydrosept®
powierzchnie nie wymagajg ptukania po zakonczeniu procesu dezynfekcji.

¢ Produkt biobdjczy - posiada pozwolenie Prezes Urzedu Rejestracji Produktéw Leczniczych,
Wyrobdéw Medycznych i Produktéw Biobdjczych

¢ Opakowanie: 5 litréw (kanister)

¢ Przeznaczenie: dezynfekcja maszyn, urzadzen, sprzetu i powierzchni w gastronomii i przemysle spozywczym bez
potrzeby sptukiwania

¢ Mozna przeprowadzac réwniez dezynfekcje poprzez zanurzenie w preparacie

¢ Produkt gotowy do uzycia

e Zastosowanie: powierzchnie, urzadzenia, lodéwki, lady chtodnicze, witryny, krajalnice, frytkownice, maszynki do

mielenia miesa, blaty robocze, tasmy produkcyjne, itp.

Preparat niszczy bakterie, wirusy, grzyby oraz przetrwalniki

Nietoksyczny dla obstugi

Srodek do dezynfekcji powierzchni ktére maja kontakt z zywnoscia

Mozna stosowac do: aluminium, tworzyw sztucznych, stali nierdzewnej, emalii, szkta, ceramiki, gumy.

Ulega biodegradacji w ponad 90 %

Termin przydatnosci: 12 miesiecy

HACCP, GHP/GMP

Sposdéb uzycia:
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Preparat nanies¢ na wczesniej doktadnie umyte i osuszone powierzchnie. Pozostawi¢ do wyschniecia, nie sptukiwaé¢ woda.
Dezynfekcje mozna przeprowadzac réwniez poprzez zanurzenie w preparacie. Czas dziatania 5 minut.

Uwaga:

Produkt biobéjczy. Produktéw biobdjczych nalezy uzywaé z zachowaniem $rodkéw ostroznosci. Przed kazdym uzyciem nalezy
przeczytac etykiete i informacje dotyczace produktu.

SprawdzZ pozostate $rodki do dezynfekcji
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